


2023 年阜阳市“阜创汇”酿酒技能竞赛

总体方案

根据市政府办公室《关于印发 2023年“阜创汇”职业技能竞

赛及系列活动总体方案的通知》要求，为进一步加快我市高技

能人才队伍建设，在全市营造学习工匠、争当工匠的良好氛围，

促进酿酒行业技能人才快速成长，由阜阳市酿酒工业研究会主

办，阜阳职业技术学院承办 2023年“阜创汇”酿酒技能竞赛。为

严密组织实施“阜创汇”酿酒技能竞赛，确保达到节俭高效、务

实创新的办赛目标，特制定本方案。

一、竞赛组织机构

（一）组委会

第一主任：张 冲

主 任：郝文清

副 主 任：田 莉、王海龙、张道远、焦志坤、钱友莲

成 员：韩 颍、慕 灿、徐哈军、洪 梅、徐幼坤、

李向群、姚海宽、张新红、孙晓璐

（二）组委会办公室

组委会办公室下设综合协调组、赛务组、宣传组、专家裁

判组、监督组、仲裁组、医疗保障组、安全保障组等 8个工作

小组，根据职责分工分别开展工作。

二、竞赛工种内容



（一）竞赛工种

包括白酒酿造工、白酒品评员等 2个工种。

（二）竞赛内容

1.理论知识测试，以相关工种（职业）国家职业标准（职

业资格三级）为基础命题或从职业技能鉴定题库中随机抽取，

题型分别为填空题、单项选择题、多项选择题、判断题和问答

题。理论知识测试题库到阜阳职业技术学院网站通知公告栏下

载（网址：http://www.fyvtc.edu.cn/）。

2.实操技能测试，酿酒项目实操模块包括“尝酸度、测温度、

握水份、看酒度”；品酒项目实操模块“浓香、清香、酱香酒质

量排序、典型性、酒度差”（考评细则见附件 1-1，1-2）。

理论知识测试和实操技能测试分别按照30%和70%加权合

成。

三、参赛对象

（一）参赛名额。每个赛项每个参赛单位推荐 3名选手。

（二）选手条件。参赛选手须为酿酒企业在职职工及院校

相关专业师生。

四、时间与地点

（一）时间

2023年 10月 21日上午理论考试，10月 21日下午技能操

作。

（二）地点



阜阳职业技术学院（新校区）

五、竞赛报名

（一）报名时间

2023年 9月 25日—10月 10日。

（二）报名方式

各参赛单位按照《阜阳市酿酒技能竞赛活动总体方案》要

求，进行准备和选拔，并认真填写《阜阳市酿酒技能竞赛选手

报名表》（见附件 2）。各参赛选手需交 2寸彩色免冠照片 5 张

及本人身份证复印件，于 2023 年 10 月 10 日前报阜阳市酿酒

工业研究会办公室（阜阳职业技术学院生化楼 305）。

联系人： 张娜娜 孙晓璐

联系电话：13625585530 13625581315

（三）资格条件

全市范围内，年龄在 18-50周岁之间、身体健康的酿酒从

业人员及院校相关专业师生均可报名参赛。

为体现赛事公平、公正，已获得职业资格证书等级高于相

应职业（工种）竞赛命题等级的人员、在市级一类赛及省级以

上本职业（工种）竞赛中已获奖的人员，不得报名参赛。

六、奖项设置

表彰奖励参照《“阜创汇”职业技能竞赛活动管理及资金使

用暂行办法》及《2023年“阜创汇”职业技能竞赛及系列活动总

体方案》执行。

七、注意事项



（一）选手参赛须携带身份证、准考证（理论考试）、参

赛证（技能操作竞赛）；

（二）未尽事宜或需调整事项，由大赛主办单位或承办单

位另行通知。

（三）参赛人员报名时可加入“酿酒技能竞赛”临时微信联

系群，咨询相关问题（参赛人员须知见附件 5）。



附件 1-1：

酿酒赛项考评细则

一、考评项目

1.尝酸度：样品准备，就是将出池的糟醅、池内发酵成熟

的各部位酒醅、做好的楂醅以及吊酒后的醅子按照一定数量比

例掺拌在一起，作为样品；

2.测温度：样品准备工作同上；

3.握水份：样品准备工作同上；

4.看酒度：样品准备，就是将各种酒度的大曲酒、酒尾以

及蒸馏水按照一定比例混合后，作为样品；

二、评分标准

（一）握水份评分标准（25分）

1.取三个样的平均值，按±0.5%标准扣 1分；

2.取三个样品实际得分的平均值。

（二）测温度评分标准（25分）

取三个样的平均值，按±0.5℃标准扣 1分；

取三个样品实际得分的平均值。

（三）尝酸度评分标准（25分）

1.取三个样的平均值，按±0.1°标准扣 1分；

2.取三个样品实际得分的平均值。

（四）看酒度评分标准（25分）

1.总共取 3个样；



2.按每相差±0.5°扣 1分标准计分；

3.取三个样品得分的平均值。

三、评分办法

本次大赛分理论考试和酿酒实操两大部分，理论考试占

30%，实践操作占 70%，加权合成。



附件 1-2

品酒赛项考评细则

一、考评项目：

1.酒度差

2.典型性

3.清香型质量差

4.浓香型质量差

5.酱香型质量差

二、评分标准

1.酒度差 10分

2.典型性 20分

3.清香型质量差 20分

4.浓香型质量差 30分

5.酱香型质量差 20分

三、评分办法

本次大赛分理论考试和品评实操两大部分，理论考试占

30%，实践操作占 70%，加权合成。



附件 2

阜阳市“阜创汇”酿酒品酒技能竞赛选手报名表

姓名 性别

照

片

出生年月 学历

身份证号

手机号码 参赛项目

工作单位 联系电话

个人简历

单位推荐

意见

单位（盖章）

年 月 日

县市区人力

资源和社会

保障局

审核意见 单位（盖章）

年 月 日



附件 3：

阜阳市酿酒技能竞赛酿酒赛项比赛报名汇总表

参赛单位（盖章）：

序
号

选
手
姓
名

性
别

身份证
号码

工作单位
联系
电话

参赛
项目

备注

领队姓名 性别 职务 工作单位 联系电话



附件 4：

阜阳市酿酒品酒技能竞赛品酒赛项比赛报名汇总表

参赛单位（盖章）：

序
号

选
手
姓
名

性
别

身份证
号码

工作单位
联系
电话

参赛
项目

备注

领队姓名 性别 职务 工作单位 联系电话



附件 5：

参赛人员须知

（一）竞赛选手须知

1.参赛选手应遵守比赛规则，遵守赛场纪律，服从竞赛组委会

的指挥和安排，爱护比赛场地的设备和器材；

2.在比赛过程中，要严格按照竞赛规程进行操作；

3.选手凭参赛证进入赛场，在赛场内竞赛期间应始终佩戴参赛

证以备检查。

（二）领队须知

1.严格遵守赛场的规章制度，服从裁判，文明竞赛；

2.在竞赛过程中，领队应严格遵守大赛的统一安排进场，准时

进场、准时离场，不能借故拖延；

3.领队进入现场后，不得串岗，在规定考场的范围内活动。如

有违反此规定的，该参赛队将被取消比赛成绩。

（三）赛场管理须知

1.竞赛现场设裁判组，裁判长 1名，竞赛裁判若干名。每个竞

赛裁判要秉公裁判，如遇疑问或争议，须请示竞赛裁判长裁定；

2.参赛选手进入考场，裁判及考场工作人员应按规定审查带入

考场的资料和物品，经审查后如发现不允许带入现场的物品，

交由参赛队随行人员保管。

3.选手对裁判结果有疑问的，可以由其领队向仲裁组申请仲裁。



如有任何扰乱赛场秩序、干扰其他参赛选手比赛的情形，造成

严重后果的，由裁判长裁定后，报请仲裁组、组委会取消其比

赛资格和竞赛成绩，并追究其代表队责任。


